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Echipamente de masare MAX 

Principiul echipamentul tehnologic de masare MAX se bazează pe 
cunoștințele dobândite din teoria descompunerii MYAC și este pus 
în aplicare cu ajutorul palierelor orizontale ale unui arbore rotativ cu 
palete într-un recipient fix. Efectul de masare este obținut cu 
ajutorul paletelor dispuse în spirală. Acestea determină o mișcare 
foarte eficientă a masei de carne și transmit energia de masare 
direct în masa de mușchi (datorită poziției specifice a paletei, se 
creează un flux de material orizontal și vertical în recipient). Această 
tehnologie cu palete, în combinație cu un nivel deosebit de ridicat 
de umplere a instalației și cu răcirea activă cu manta, duce la o 
activare foarte eficientă și performantă a proteinelor. Beneficiul 
dumneavoastră: timpi de proces mai scurți și randamente mai bune.

Tehnologia MAX înseamnă 
 •  Activarea intensivă a proteinelor, în special în fiecare 

fragment de mușchi în parte 
•  Îmbunătățirea coeziunii intramusculare și extramusculare 

în feliile de carne 
•  Abraziunea redusă a proteinelor pe suprafața produsului 

(datorită răcirii active cu manta) 
•  Creșterea retenției de apă, a gradului de frăgezire și o structură 

mai stabilă a produsului final 
•  Eficiență ridicată datorită unui volum de umplere de până la 85% 

Sistem de comandă 
Interfața de operare intuitivă a sistemului de comandă vă 
ghidează pe parcursul programului, garantează o operare sigură 
și practică și stochează toate datele relevante pentru audit. 
•  100 de rețete care pot fi selectate în mod liber pentru regimul 

automat 
•  Istoric al alarmelor și al evenimentelor în memoria FIFO cu 

1000 înregistrări 
•  Înregistrare și salvare a datelor de temperatură pentru 

produs și sistemul de răcire 
•  Înregistrare și salvare a parametrilor de proces 

(turație, vid, ore de funcționare) 
•  Înregistrare și salvare a datelor de greutate în prezența 

celulelor de cântărire

Cel mai înalt randa-
ment și activarea 
maximă a proteinelor

Sistem de comandă

Exemple de timpi de masare 

FILE INTERIOR DE PUI 10 – 15 min. 

FILE DE PIEPT DE PUI 45 – 90 min.

 SPATĂ DE PORC 120 – 180 min. 

PULPĂ SUPERIOARĂ DE PORC 120 – 180 min. 

PULPĂ INFERIOARĂ DE PORC 210 – 300 min. 

PULPĂ DE VITĂ 360 – 480 min.

Șicană

INSTALAȚIE DE MASARE UNITATE DE FRĂGEZIRE

90% nivel de umplere 
cu bucăți de carne 

40 – 60% nivel de umplere 
cu bucăți de carne
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MAX 3000 / 6000

Liga superioară a instalațiilor de masare pentru capacități mari 
– foarte productive, puternice și fiabile, pot fi procesate cantități 
de până la 3000 kg sau 6000 kg.

Construite pe principiul inline: Liniile de producție cu mai multe 
instalații permit un flux ideal de produse fără riscul de intersecta-
re sau de contaminare încrucișată.

O gamă largă de opțiuni permite integrarea în orice proces de 
producție industrială. De la încărcarea automată prin aspirare 
până la sistemul Schröder FLOWMAX pentru descărcarea 
inteligentă și controlată prin program a benzii.

SUPAPĂ IGIENICĂ 
DE ASPIRARE

SISTEM DE ACȚIONARE
•  Intervale de întreținere extinse datorită 

sistemului automat de lubrifiere 
•  Sistem de acționare optimizat cu o 

densitate de putere mai mare

TUB RABATABIL DE 
ASPIRARE

LAGĂRE ȘI GARNITURĂ FĂRĂ 
NECESAR DE ÎNTREȚINERE 

PIEDESTAL GENEROS
cu poziție de parcare pe 
parcursul producției

TABLOU DE COMANDĂ IGIENIC
separat pentru instalația 
electrică/pneumatică

DECANTOR DE APĂ
cu manevrare îmbunătățită 
în timpul curățării 

DATE TEHNICE MAX 3000 MAX 6000

VOLUM NOMINAL 3600 litri 7000 litri 

GRAD DE UMPLERE aprox. 84% aprox. 86%

CAPACITATE 3000 kg 6000 kg 

DIAMETRU EXTERIOR AL 
CILINDRULUI aprox. 1500 mm  aprox. 2000 mm 

LUNGIME CU SISTEM DE 
ACȚIONARE (FĂRĂ POMPĂ DE 

ASPIRARE CU VID) 
aprox. 3300 mm aprox. 3375 mm 

LĂȚIMEA aprox. 1720 mm aprox. 2090 mm 

ÎNĂLȚIMEA  CU STRUCTURĂ 
DE BAZĂ aprox. 2970 mm aprox. 3450 mm 

ÎNĂLȚIME DE GOLIRE aprox. 960 mm aprox. 960 mm 

AER COMPRIMAT min. 6 bari min. 6 bari 

BRANȘAMENT ELECTRIC 3f/PE; 400/440V; 
50/60 Hz

3f/PE; 400/440V; 
50/60 Hz

Versiune standard 

•  Placă termică și izolație exterioară 
• SCHRÖDER cu panou tactil de 10,4“ 
• Pompă de vid cu vană rotativă 100/160 m³/h 
• Ștuț de racord pentru duze de curățare
•  Racordare la sistemul de răcire de pe amplasament 

(agent frigorific: propilen glicol în soluție salină) 
• Supapă pneumatică de încărcare 
• Clapetă de golire dimensionată generos

Opțiuni 

•  Palete cu bordură pentru produse sensibile 
• Celule de cântărire 
•  Încărcare specifică pe produs 

(basculă-elevator, bandă, recipient de aspirare) 
•  Recipient de încărcare cu software de încărcare 

pentru finalizarea unui lot 
• Sistem automat de golire a benzii FLOWMAX 
• Dispozitiv de dozare și pulverizare

PATRU RACORDURI 
DE CURĂȚARE

CEA MAI MICĂ DISTANȚĂ 
ÎNTRE PALETE ȘI RECIPIENT



We're with you, right down the line.™

schroeder-maschinen.de  |  jbtc.com

North America
JBT
1622 First Street
Sandusky, OH 44870
USA
Phone +1 419 626 0304
Fax +1 419 626 9560
process-solutions@jbtc.com 

Australia
John Bean Technologies Ltd.
Cnr Marple Ave & Biloela Street
Villawood New South Wales 2163
Australia
Phone +61 2 9723 2000
Fax +61 2 9723 2085
Natale.Greco@jbtc.com

Europe
Schröder 
Maschinenbau GmbH
Esch 11
33824 Werther
Germany
Phone + 49 5203 9700 0
sales.werther@jbtc.com

Latin America
John Bean Technologies 
Máq. Equip. Ind. Ltda. 
Av. Eng. Camilo Dinucci 4605 
14808-900 Araraquara  
São Paulo, Brazil 
Phone +55 16 3301 2000 
latinamerica.info@jbtc.com

Asia
John Bean Technologies (Thailand) Ltd.
159/26 Serm-Mit Tower, Room No. 1602-3
Sukhumvit 21 Road 
Klongtoey Nua Sub-district, Wattana District
Bangkok 10110 Thailand
Phone: + 66 2 257 4000
Fax: + 66 2 261 4099
infoasia-jbtfoodtech@jbtc.com

J B T  P R O T E I N  P R O C E S S I N G
©

20
22

 J
BT

. S
ub

je
ct

 to
 c

ha
ng

e 
w

ith
ou

t n
ot

ic
e.

 1
2•

22

SECONDARY
PORTIONING AND SLICING | BRINE PREPARATION | HOMOGENIZATION 
INJECTION & RETURN MILLING | MACERATION | MASSAGING | 
TENDERIZATION | X-RAY TECHNOLOGY | AUTOMATED TRAY LOADING

FURTHER
COATING | FRYING & FILTRATION | PROOFING | COOKING | COOLING 
CHILLING | FREEZING | REFRIGERATION | CLIPPING & PACKAGING 
SOLUTIONS | X-RAY TECHNOLOGY | HIGH-PRESSURE PROCESSING (HPP)

PRIMARY
CHILLING | WEIGHING | PUMPING 
CUTTING-UP | SKINNING | WATER 
RE-USING | ENHANCING FOOD SAFETY

Printr-o varietate de extensii, echipamentul de masare MAX 
poate fi adaptat în mod optim la procesul de fabricație specific. 
Prin preîncărcarea controlată prin program a produselor cu 
soluții de marinare (saramuri) și aditivi, secvența de proces este 
optimizată cu ajutorul recipientului de încărcare MAX. Încărcarea 
în vid permite alimentarea igienică a produselor. Golirea se poate 
realiza manual sau automat.

În comparație cu tehnologia de frăgezire mecanică, aveți nevoie 
de mai puțin spațiu de producție și de mai puțin personal datorită 
proceselor automatizate.

Tehnologie MAX: Creștere a productivității 
 •  Timpi de procesare reduși cu până la 50 % față 

de unitatea de frăgezire 
• Creștere a randamentului de producție 
• Creștere a randamentului de feliere 
•  Nivel de umplere semnificativ mai mare în comparație 

cu echipamentele de frăgezire mecanică 
• Economie de energie prin creșterea eficienței 
•  Raționalizare a fluxului tehnologic de produse 

(capacitate linie) 
• Integrare în sistemul Schröder VISMAX

Caracteristici de dotare MAX
JBT SCHRÖDER MAX 3000 / 6000

FLOWMAX
Banda glisantă de golire este poziționată între 
instalațiile de masare MAX și banda transportoare 
de evacuare, iar golirea se realizează automat

STAȚIE ADAPTOR
Pentru un număr de până la 
șase instalații de masare MAX

DESIGNUL 
RECIPIENTULUI
Flux de produse 
garantat fără probleme 

CELULE 
DE CÂNTĂRIRE
Opțional

MĂRIME RECIPIENT
Adaptată la instalațiile 
de masare MAX pentru 
o utilizare optimă a 
capacității

Recipientele
de încărcare

MAX BB 3700
și BB 7000

PROGRAM DE ÎNCĂRCARE
Opțional, în combinație cu celule 
de cântărire


