QiBT ALCO

Spiralofen

Eine smarte Art, lhre Produkte zu garen

Garen oder Braunen |lhrer Produkte mit
Dampf, heiBer Umluft, oder beidem

&
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JBT alco Spiralofen ASH

alco
Spiralofen

Der alco Spiralofen ASH fihrt Produkte
mithilfe eines spiralférmig laufenden
Forderbandes, das bei Bedarf auch erweitert
werden kann, langsam und schonend durch
den Garprozess.

Der Spiralofen wird in der Regel mit weiteren alco
Anlagen kombiniert, insbesondere mit Beschichtungs-
anlagen und Durchlauffritteusen, um saftigen
Geschmack und appetitliches Aussehen zu erzielen.

Vorteile Herausragendes Angebot an

Hervorragende Ergebnisse bei einer breiten Palette von verschiedenen Ausstattungsoptionen
Produkten und einer maximalen Ausbeute

Geeignet fir Produkte verschiedenster GréBen durch
wéahlbaren Abstand zwischen den einzelnen Etagen gewiinschten Luftfeuchtigkeit

Gerzielte Luftstréme im Ofen garantieren eine optimale Wahlweise elektrisch, mit Thermal6l und/oder mit
und gleichmaBige Warmeverteilung, einen idealen Kochef- Dampf beheizt

fekt und Produktfarbe sowie beste Ertrage = Optionale Taupunktsteuerung zur Maximierung der
Ausbeute

Dampfeinsprihleisten zur Einstellung der

ensmitteltechnologiezentren von JBT in
britannien oder Bad Iburg, Deutschland
en eigenen Produkten und Rezepten.




JBT alco Spiralofen ASH

Ausgereifte und
bewahrte Prozessldsung

= Die Produkte werden mithilfe eines Spiralsystems
transportiert, das eine betrachtliche Garlange bei
geringem Platzbedarf ermdglicht

= GroBe Produktmengen kdnnen auBerst effizienz und
gleichméaBig gegart werden, wordurch das Produkt eine
optimale Konsistenz erhalt und Feuchtigkeitsverluste

H'ohe Hygiene- und minimiert werden
Sicherheitsstandards = Ein gezielter, horizontaler Luftstrom sorgt dafir, dass die
= |solierte Geh&usekonstruktion zur Vermeidung w:;r;wso%tlsgcnhdn;ﬁgrtj;ﬁrvsiilr%gesamte Breite des

E ieverlust
von Energieveriusten = Die effiziente WarmeUbertragung ermdglicht eine hohe

= Einfache Bedienung und griindliche Reinigung Ausbeute an saftigen, gegarten, gebraunten und visuell

bei maximaler Sicherheit und Effizienz ansprechenden Produkten

= Automatisches, kontinuierliches Bandwasch-
system in Kombination mit CIP-Dusen im Flexible Losungen fur Anforderungen

Ilgn‘er.wraum des Ofeﬂns sorgen fur eipe perfekte und Anwendungen in der
einigung und verlangerte Produktionszeiten . .
Lebensmittelverarbeitung

: Alle alco Maschinen entwickeln sich mit den Anforderun-
Moderne SteuerungSteChmk gen der Industrie, in der Innovation, Vielseitigkeit und

. Der JBT ALCO Spiralofen ist mit einer Siemens Zuverlassigkeit entscheidend sind. Flexible Losungen
kénnen flr alle Lebensmittelproduzenten entwickelt

SPS-Steuerung samt intuitivem User Interface werden, ob groB oder klein, und jeder alco Spiralofen kann
ausgestattet so konfiguriert werden, dass er individuelle Anforderungen
und eine breite Palette von Anwendungen erfillt,

- Rezepturverwaltungssystem und regulierbare cinschlieBlich:

Garparameter, wie Temperatur, Luftfeuchtigkeit,

Garzeit, oder Luft hwindigkeit
arzerl, oder -urigeschwincigiet = Fleischballchen = Leberkase = Burger Patties

= Schnitzel = Ganze Hahnchen = Gemduse
= Falafel = Plant-Based Produkte

- Vernetzung mit Fernwartungsservice und
Industrie 4.0



Der JBT ALCO Spiralofen ASH - Bietet die Moglichkeit, mehr zu erreichen

c Leistungsstarke Heizelemente

sorgen fur effiziente Warmeubertragung.

eVariabIes Etagen-Gurtsystem

ermdglicht die Auswahl von 5 bis 10
Etagen.

e SPS-Steuerung

steuert die Anlage smart und bediener-
freundlich (iber ein Touchpanel mit Funk-
tionen wie Rezepturverwaltung etc.

e Bandwaschsystem
reinigt das Férderband kontinuierlich mit-

lanzen.
Optional

6 Dampfdiisen

beheizen das Produkt zusatzlich tiber
Direktdampfeinspriihung.

WIR SIND IHRE QUELLE FUR PROFITABLE VERARBEITUNGSLOSUNGEN

JBT ist ein fihrender Anbieter von integrierten Losungen fir die Lebensmittelverarbeitung. Von einzelnen Maschinen bis hin zu
kompletten Verarbeitungslinien steigern wir den Wert und sichern die Qualitat, den Nahrwert und den Geschmack von Lebensmittel-
produkten. Mit einer lokalen Prasenz auf sechs Kontinenten ist JBT in der Lage, unseren Kunden und Partnern in der Lebensmittel-
industrie schnell das Know-how, den Service und die Unterstitzung zu bieten, die sie benétigen, um auf dem heutigen wettbewerbs-
orientierten Markt erfolgreich zu sein.
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Simple Solutions for Poultry Processing fooc-machines

North America Europe

JBT quporation John Bean Technologies AB
1622 First St. Rusthallsgatan 21, Box 913
Sandusky, OH 44870 SE-251 09 Helsingborg
USA SWEDEN

Phone: +1 419 626 0304

E-mail: process-solutions@jbtc.com Phone +46 42 490 4000

info-europe@jbtc.com

IBT.

Asia Latin America

John Bean Technologies Ltd. John Bean Technologies

No. 2625 FYI Center Building 2, 9th Floor Magquinas e Equipamentos Industriais Ltda.

Unit No. 2/901-2/903, Rama IV Road Av Eng. Camilo Dinucci 4605

Klongtoei, Bangkok 10110, THAILAND 14808-900 Araraquara, Séo Paulo, BRAZIL 1 . . . ™
Phone: +66 2957 4000 Phone: +55 16 3301 2000 We're with you, right down the line.
E-mail: infoasia-jbtfoodtech@jbtc.com E-mail: latinamerica.info@jbtc.com

jbtc.com/foodtech

Wahl zwischen elektrischen, thermalél- und
dampfbetriebenen Heizelementen maoglich.

tels rotierender Birsten und Wasserspriih-
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