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Nenhum outro fornecedor de HPP

proporciona a gama de servicos que
a AVURE pode oferecer.
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JBT AVURE HPP ciéncia de alimentos e servigos de laboratoério

HPP ciéncia de alimentos e
servicos de laboratorio

A AVURE Technologies™
oferece testes de conceito e
servicos de desenvolvimento
de produtos através de suas
ciéncias de alimentos e
servicos de laboratério.

Processamento por alta pressao

(HPP) é a pasteurizagéo a frio em dgua pura; utiliza dgua
purificada de ultra-alta pressao para manter os alimentos
embalados isentos de patégenos que permanecem frescos por
mais tempo. Bactérias como Listeria monocytogenes, E. coli,
Salmonella, Campylobacter e Vibrio spp. séo inativadas quando
submetidas a altas pressdes. O processo HPP ajuda os
produtores a aumentarem a seguranca alimentar e prolongar a
vida de prateleira para que os consumidores tenham alimentos
nutritivos, naturais e saborosos.

A AVURE ajuda os produtores a implementarem o HPP desde
o desenvolvimento de receitas e validagdes de processos até a
instalagéo, fornecendo assessoramento para questoes
normativas e apoio pés-instalagéo.

Pesquisa e desenvolvimento interno de HPP

A Avure possui um centro interno de pesquisa e
desenvolvimento de HPP na cidade de Erlanger, Kentucky,
EUA, para ajudar os préprios parceiros a aperfeigoarem
produtos, férmulas e embalagens. Além disso, temos parcerias
com varios Laboratérios HPP Certificados, no mundo inteiro,
para agilizar a otimizag&o de produtos e de processos HPP e

dos requisitos normativos. A Avure possui uma extensa
biblioteca de estudos sobre processos e embalagens validados
feitos para aprovagdo normativa, que estao a disposicéo dos
clientes que queiram considerar a tecnologia HPP.

Prova de teste de conceito

A AVURE fornece extensos servigos de desenvolvimento de
produtos e estudos de validagao microbiolégica para clientes
queiram considerar o HPP. Com a prova de teste de conceito,
vocé tem acesso a vasta experiéncia em ciéncia de alimentos
processados por HPP de Avure, bem como ao uso de uma
maquina de produgdo em grande escala. Os profissionais da
Avure podem responder as suas perguntas sobre instalagoes,
equipamentos, automacéo de produtos, otimizagao de
produtos, embalagem e questdes regulatérias. Além disso, o
nosso laboratério de renome mundial para alimentos HPP pode
ajudar na obtencéo da aprovagao regulamentar em seu pais.



Servigos de desenvolvimento de produtos

A AVURE ira orienta-lo através da criagdo de novos produtos,
bem como otimizar as formulagdes de produtos existentes para
HPP. Vocé teréd acesso dedicado aos cientistas de alimentos
HPP de AVURE para formulagéo e otimizagao de receitas,
suporte para embalagens, estudos de desafio de patégenos e
testes de vida de prateleira.

O laboratério de AVURE estd equipado com um sistema de alta
presséo AV-10, 600 MPa (87,000 psi); cozinha comercial de
Ultima geragao com espacos para cozinhar e resfriar produtos
preparados; laboratérios de microbiologia e quimica completos;
equipamentos de embalagem a vacuo e EAM.

Os Fabricantes e os produtores devem
poder estar certos de que seus
produtos manterdo textura, sabor e
aparéncia apos processamento de alta
pressao. A Avure fornece servigos
internos de ciéncia de alimentos,
quimica, embalagem e microbiologia
avancada.
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Desenvolvimento de planos HACCP

A AVURE pode ajuda-lo na concepcéo e implementacéo de um
plano HACCP usando o equipamento HPP de AVURE.

Por que marcas lideres confiam na AVURE?

= Conjugando os conhecimentos de Avure no dmbito das
Ciéncias de alimentos HPP e Embalagens HPP com as
mdquinas HPP que oferecem a maior produtividade do
mundo, vocé trabalha com uma Unica empresa comprometida
com o sucesso de seus produtos e negécios.

= Provamos suas receitas em nosso Centro de Aplicagbes
HPP e as testamos em uma maquina de producéo em escala
real. Trabalhamos com vocé para aperfeicoar embalagens,
formulagdes do produto, para que o sabor, a texturae a
aparéncia geral sejam perfeitamente otimizados.

= Seguranga alimentar. O laboratério microbiolégico intensivo
de Avure realiza estudos de desafio de patégenos para
validar os parametros de HPP e incorporé-los no HACCP.

= Sucesso comercial! Gracas ao trabalho feito com milhares de
produtores de alimentos no mundo inteiro, a grande maioria
dos alimentos HPP comercialmente disponiveis foi
desenvolvida em nosso Centro de Aplicagdes. Esta é mais
uma razao que faz com que Avure seja muito mais que um
mero fabricante de méquinas HPP altamente produtivas e
confidveis. Venha construir sua parceria conosco.




Laboratério de Ciéncias da Alimentacado e Desenvolvimento
de Produtos de AVURE

COUNT ON JBT TO HELP PROTECT YOUR INVESTMENT

JBT's greatest value in PRoOCARE® services comes from preventing unexpected costs through smart, purposeful, and timely I@Wr_
maintenance based on unmatched knowledge and expertise. PROCARE service packages are offered as a maintenance MadeSmpler:
agreement in various service levels, depending on your production and cost management requirements. PRoCARE'

JBT LIQUID FOODS

FRESH PRODUCE TECHNOLOGIES | FRESH-CUT, ROBOTICS, STEAMING | FRUIT AND VEGETABLE PROCESSING | SECONDARY PROCESSING | ASEPTIC SYSTEMS |
FILLING AND CLOSING | IN-CONTAINER STERILIZING | TRAY SEALING | HIGH-PRESSURE PROCESSING | POWDER PROCESSING | TUNA PROCESSING
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JBT PROTEIN PROCESSING

SECONDARY FURTHER
BRINE PREPARATION | HOMOGENIZATION | INJECTION WEIGHING | PORTIONING/TRIMMING | COATING | FRYING & FILTRATION | PROOFING
INJECTION & RETURN MILLING | MACERATION | MASSAGING COOKING | COOLING | CHILLING | FREEZING | REFRIGERATION | CLIPPING & PACKAGING
TENDERIZATION | TVI MEAT SLICING | AUTOMATED TRAY LOADING SOLUTIONS | X-RAY TECHNOLOGY | TRAY SEALING | HIGH-PRESSURE PROCESSING
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North America

AVURE Technologies
1830 Airport Exchange Blvd. Suite 160

Erlanger, KY USA 41018 .'B '
Phone: +1513.433.2500 ®

avureinfo@jbtc.com

We're with you, right down the line.”

hello@jbtc.com | avure-hpp-foods.com | jbtc.com
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