Kundenfallstudie

Vascar. Vaslui, Romania. DEUTSCH

Vascar und TIPPER TIE TTCut - ein gutes Team

Seit sich 1991 in der ostrumanischen Stadt Vaslui die Pforten von
Vascar offneten, hat sich das Unternehmen nicht nur zu einem res-
pektablen Hersteller von Premium-Fleischwaren nach rumanischer
Tradition entwickelt, sondern war auch ein starker Verfechter des
Wertes von Fleisch fiir jede Ernahrungsweise. Auf seiner Internetseite
bringt das Unternehmen auch einen Glauben zum Ausdruck, von
dem behauptet wird, alle Ruméanen wirden ihn teilen, namlich
,dass eine fleischlose Mahlzeit eine Mahlzeit ohne Charme ist”. Und
Vascar macht seinen Kunden deutlich, dass ein groBer Teil dieses
Charmes, der jedem Produkt verliehen wird, von der Sorgfalt, dem
Kénnen und der Seele des ,,Chefkochs” stammt.

Die vom Chefkoch inspirierten klassischen Geschmacksrichtungen
der Vascar Fleischsorten haben ihren Ursprung in seiner Kiche,
die es in Sachen hochmoderner Ausristung und Technologie mit
Kichen im ganzen Land aufnehmen kann. Ein wichtiger Grundsatz
des Unternehmens ist es, auBBerst anspruchsvoll zu sein und nur
die feinste Qualitat zu wahlen bei Schweinefleisch, Rindfleisch,
Lammfleisch und Gewlirzen von Lebensmittellieferanten, die
groBten Wert auf Rickverfolgbarkeit, Lebensmittelsicherheit und die
Herkunft aller Inhaltsstoffe legen. Das Ergebnis dieses unermidli- ——
chen Engagements ist ein schmackhaftes Sortiment an Salami, mgg%”“
Wairsten, Schinken, Fleischkonserven sowie mehr als einem Dutzend :
Pasteten, auch solchen mit Gemuse.

Vascar profitiert von einem groBen Vertriebsgebiet in Rumaénien, Eines von mehreren Pasteten mit dem TTCut
insbesondere den groBen Supermarktketten. Dazu gehort das gesa-  produziert.

mte Gebiet von Moldawien und die kirzlich erfolgte Ausdehnung
in die Bezirke lalomita, Constanta und Tulcea. Das Unternehmen
hat auch eine Reihe eigener Geschafte erdffnet, um die ortlichen
Vertriebslliicken zu schlieBen.

TIPPER TIE Losung wesentlich fiir den Arbeitsablauf bei Vascar

Als Vascar seinen Feinstzerkleinerer TTCut kaufte, wussten sie, dass
sie einen hohen Wert in Verbindung mit fihrender Designinnovation
und Funktionalitat bekamen. Aber sie waren sich nicht bewusst,
dass die Maschine so vielseitig war und
fir so viele Produkte eingesetzt werden
konnte. Gabriel Enache, stellvertretender
Leiter von Vascar, erklart: ,Wir nutzen
den TTCut flr Lebensmittelzubereitungen
oder Delikatessprodukte und im Bereich
der Lebensmittelkonserven. Der TTCut ist
sehr nutzlich bei Pasteten, Leberwiirsten,

TTCutl50HD Feinstzerkleinerer

!! Er bietet eine Menge Vorteile hinsichtlich Qualitdt und
Energieersparnis.
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Fleischkdse und Lyoner-Wurst; mit anderen Worten, bei al-
len Produkten, die sehr fein sein mussen.” Produktivitat und
Energieeffizienz des Systems waren ausgepragt. ,,Fir Lyoner-Wurst,
die mit dem TTCut nur funf Minuten dauert, brauchten wir mit
dem alten Kutter, der Uiber 100 Kilowatt verbrauchte, ungeféhr eine
halbe Stunde”, sagte Enache. ,Dank des TTCut reduzieren wir den
Stromverbrauch und sparen vor allem eine Menge Energiekosten.
Und dann ist da noch der Feinheitsgrad. Der ist, was das Endprodukt
angeht, auf dem TTCut viel besser als bei unserem friiheren
Feinkutter.” Und Enache flgt hinzu: ,In unserem Produktionsablauf
wirde die Abteilung ohne den TTCut zu einem kompletten Stillstand
kommen. Die Maschine l&uft ununterbrochen.”

Genaue Suche zahlt sich aus

Vascar nutzte eine groBe Fachmesse in Deutschland als Ort fiir
Gesprache mit moglichen Ausristungslieferanten. Weshalb haben
sie sich fir den TTCut von TIPPER TIE entschieden? Enache ant-
wortete kurz und pragnant: ,Ich glaube, es lag an den Experten des
Unternehmens. Wir hatten davon gehoért. Und wir waren entschlos-
sen, eine solche Maschine zu kaufen, aber was uns wirklich Gber-
zeugt hat, waren die Experten, die die Maschine prasentierten.” Diese
kluge Entscheidung wurde durch die Erfahrung mit Vascars TTCut
stéandig untermauert. ,Er bietet eine Menge Vorteile hinsichtlich
Qualitat und Energieersparnis. Hatten wir ihn nicht gehabt, hatten
wir viel Strom verbraucht, und wir hatten Produkte von, sagen wir,
schlechterer Qualitat erzielt.“ Enache fuhr fort mit einer speziellen
Liste wichtiger Verarbeitungsvorteile: ,Er ist fir die vorgegebene
Menge sehr schnell. Wir erzielen im Rahmen der gewlinschten
Parameter und Austrittstemperaturen sehr feine Produkte. Er er-
warmt das Produkt nicht und er ruiniert es nicht. Ich habe einen
so hohen Output nicht erwartet, und auch nicht, dass ich meine
Produktionsziele so schnell wiirde erreichen kénnen.“

Vascar beschreibt den TTCut mit drei Worten: Effizienz,
Schnelligkeit, Qualitat” Gefragt, ob sie Losungen von TIPPER TIE
empfehlen wiirden, war die Antwort ein Gberwaltigendes , Definitiv!”

Uber Emerson Technik

Seit 2003 ist Emerson Technik vor Ort der fihrende Zulieferer
von Verarbeitungsanlagen mit Schwerpunkt auf der Fleisch-,
Gefligel-, Kase- und Fischindustrie. Das Unternehmen bietet
Komplettldsungen, von der technischen Beratung bis hin zum pro-
fessionellen Kundendienst- und Serviceteam, einschlieBlich einer
kompletten Palette an Ersatzteilen und Verbrauchsmaterialien.
Emerson Technik ist der Vertriebspartner fiir TIPPER TIE-Clipper in
Rumanien und der Republik Moldawien.

TIPPER TIE, Inc. TIPPER TIE TECHNOPACK GmbH
2000 Lufkin Road Wilhelm-Bergner-Strasse 9a
Apex, NC 27539 USA 21509 Glinde/Germany

Tel. +1 919 362 8811 Tel. +49407277 040
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